100% Moscato Giallo
100% Orgdnico.
100% Uvas de nuestro vifledo

° Vendimias manuales en la madrugada.
. Maceracion en frio durante 24 horas.
° Fermentacion con levaduras indigenas

en tanques de acero inoxidable.

° Crianza sobre sus lias durante @ meses en tanques de
acero inoxidable.
° Proceso de clarificacion mediante trasiego.

Amarillo claro dorado, reflejos oro.

Frutos exoticos, litchi, kiwi, durazno blanco, carambola, pina, pérsimo,
flor de naranjo.

Ataque citrico con evolucion en caramelo, miel, frutos
exoticos, manzanillg, flor de acacia, limén cristalizado.

Panucho de pavo, ceviche de pescado con mango,
sashimi de dorado con jengibre y flor de lima, tempura de verduras,
camarones capeados. Tiramisu de limén, panna cota con mango.
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